
 

 
 
 

 

MITTAGSMENÜ      9.2.2012      
 

 RINDSUPPE mit Schöberl 
Flaumige EIERNOCKERL mit Blattsalat 

 

6,10 
 
 
 

BEEF TARTARE vom Rindsfilet  
   als Vorspeise (100 Gramm)  11,90 

Lauwarm marinierte RINDSZUNGE mit 
Käferbohnen  9,20 

RINDFLEISCH-GEMÜSESULZ mit Kernöl  
7,50 

 
RINDSUPPE mit Speckgrießknödel  2,50 

Legierte GRIESSUPPE  3,80 
ROTE RÜBENSCHAUMSUPPE  3,80 

ZUCCHINICREMESUPPE  3,80 
PARADEISCREMESUPPE   3,80 

 
 

Gebackene KARFIOLRÖSCHEN mit Sauce 
Tatare  7,50  

Gerösteter SEMMELKNÖDEL mit Ei und 
Blattsalat  6,90 

ZUCCHINIRISOTTO mit frischem Grana 
7,50 

 
 
 



 
PUTENSTREIFEN im Kürbismantel 

gebacken auf Blattsalat  8,20  
FLEDERMAUS gebacken mit Erdäpfel-

Blattsalat   9,80 
Wiener SCHNITZEL vom Kalb mit 

Petersilerdäpfeln  15,90 
Gekochtes BEINFLEISCH mit KOHL 

und Rösterdäpfenl  13,80 
Geschmorte RINDSWANGERL mit 

Erdäpfel-Selleriepüree und Wurzeln  
13,80 

WIENER RINDSGULASCH  7,90 
Gekochter TAFELSPITZ mit Apfelkren, 
Schnittlauchsauce und Rösterdäpfeln  

14,80 
Altwiener ZWIEBELROSTBRATEN mit 

Braterdäpfeln  14,80 
 
 

INNEREIEN                                                           
 
 

SALONBEUSCHL mit Semmelknödel  
12,50 

BRUCKFLEISCH in Wurzelsauce mit 
Serviettenknödel  12,90 

HIRN mit Ei geröstet oder gebacken  
7,50 

NIERNDELN geröstet  7,50 
LEBER gebacken oder geröstet  7,50 

 



 
 

 
„DRY AGED BEEF“ 

 
Dieses speziell am Knochen gereifte Fleisch wird unter streng 

kontrollierten Richtlinien und  
besonderen Klimaverhältnissen 3 Wochen abgehangen 

 
Glacierte FILETSPITZEN auf Feldsalat, 

Kirschtomaten und Bergkäse  12,50 
Wiener BACKFLEISCH  mit 
Mayonnaisesalat   15,80 

 

ZNAIMER ROSTBRATEN mit Erdäpfel-
Grammelschmarrn und Salzgurke     

17,90 
Rosa gebratene BEIRIEDSCHNITTE  mit 

Erdäpfelpüree und Buttergemüse   
 19,80 

 
 

 
 

DESSERT 
 
 

TOPFENPALATSCHINKEN mit Beeren und 
Vanillesauce  4,80 

ORANGEN TIRAMISU  4,50 
MOCCAPARFAIT   4,50 

SOMLAUER -NOCKERL  4,80 
Gebackene APFELSPALTEN mit Zimt-

Zucker  4,80 
 

KÄSE aus österreichischen 
KÄSEREIEN  7,80 

 



 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 


